Број 843-10
04.10.2018.године                       


На  основу члана 39., члана 55. став 1. тачка 2) и члана 60. став 1. тачка 1) Закона о јавним набавкама („Службени гласник Републике Србије“, број 124/12, 14/15 и 68/15) РСМО Војна  Установа“ Тара“ Бајина Башта, објављује
 ПОЗИВ ЗА ПОДНОШЕЊЕ ПОНУДA  

1.НАЗИВ, АДРЕСА ИНТРЕНЕТ СТАНИЦА НАРУЧИОЦА: РСМО Војна Установа „Тара“ Бајина Башта, 31250 Бајина Башта (у даљем тексту: Наручилац), www.hotelitara.mod.gov.rs 
2.ВРСТА НАРУЧИОЦА:
Војна Установа која послују по принципима стицања и расподеле дохотка.
3. ВРСТА ПОСТУПКА:
На основу члана  39. ст.1. Закона о јавним набавкама ("Службени гласник РС" број 124/12, 14/15 и 68/15),  ЈНМВ (став.1) ЗЈН.поступак  није обликован по партијама. 
4.ОПИС ПРЕДМЕТА НАБАВКЕ НАЗИВ И ОЗНАКА ОРН:
Предмет јавне набавке су добра –  Набавка парно-конвекцијских електро пећница са пратећим посудама и прибором ЈН број 11/2018.
Назив и ознака из општег речника набавке: Парно-конвекцијска пећница-(39711361-7).
5.ПРЕДМЕТ ЈАВНЕ НАБАВКЕ: 
Предмет јавне набавке број 11/2018 су добра: парно-конвекцијске електро пећнице са пратећим посудама и прибором.

 Спецификација:

	Р.Б.
	ОПИС ДОБРА
	Јед.

мере
	Кол.

	1.
	Електрична парно-конвекцијска пећница, капацитета  20xГН 1/1 , са колицима

Уређај за кување са режимом аутоматског кувања са мин. 7 процеса термичке обраде намирница.Интелигентни систем кувања, који препознаје актуелне услове у комори за термичку обраду намирница, величину, количину и стање производа. Аутоматско подешавање климе, температуре и времена термичке обраде.Систем истовремене припреме различитих јела, код мешовитог пуњена, и индивидуланим приказом сваког нивоа. Мануелно подешавање припреме са 3 режима: Врућ ваздух 300Ц до 3000Ц, Пара од 300Ц до 1300Ц; комбинација Пара – Врућ ваздух 300Ц до 3000Ц. Финисхинг. Могућност програмирања минимално 900 програма, сваки са по мин.10 могућих корака. Екран контролне плоче у боји (ТФТ) високе резолуције са „Тоуцх сцреен“ функцијама и поједностављеним симболима због лакше употребе; Одабир аутоматских процеса термичке обраде намирница једним додиром. Дисплеј који се може конфигурисати на основу потреба корисника. Аутоматски избор сата и датума за почетак припреме. Исписи на дисплеју и упутства за употребу у уређају на српском језику.Приказ мин.9 само-подешавајућих радњи специфичних за корисника на дисплеју, за намирнице исте количине и тежине (слика, текст итд.). Функција за спору припрему великих комада меса. Мин. 5програма ферментације теста. Одређивање идеалног начина припреме намирница коришћењем сонде, и без ње, као и аутоматско одређивање напуњености уређаја. Функција приказа потрошње енергије за сваки појединачни поступак термичке обраде и на дневном нивоу. Аутоматско (или мануелно) подешавање влаге у кабинету уређаја и самим намирницама до постотка (%) тачно за сваки производ; Систем брзог хлађења унутрашњости уређаја. Аутоматско предгрејавање пећнице пре сваког процеса припреме намирница. Сонда за мерење температуре са више мерних тачака  и аутоматском корекцијом грешке, са држачем сонде за боље и прецизније позиционирање, и код течних, меких и веома малих производа. Могућност употребе и 3 појединачне сонде, свака са по мин. 2 мерне тачке. ХАЦЦП аутоматско документовање података и пренос преко УСБ прикључка (или повезано са рачунаром), ретроактивно мин. 10 дана уназад. Високо квалитетан парогенератор са регулатором паре који обезбеђује 100 % свежу пару, са аутоматским дотоком свеже воде, и са системом аутоматског чишћења каменца. Динамична расподела кружења ваздуха у кабинету, равномерно, и код комплетног пуњења са мин. 5 брзина обртаја вентилатора, могуће програмирање. Интегрисан систем центрифугалног одвајања вишка масноће, без потребе за коришћењем филтера за масноћу. Врата уређаја са трослојним стаклом, два унутрашња која је могуће отворити и са специјалним премазом  за рефлектовање топлоте. Скупљач конденза интегрисан у вратима са самосталним отицањем. Безконтакни контролни прекидач затварања врата. Ручка на вратима са функцијом окретања лево/десно. Унутрашњост  коморе без жлебова, са заобљеним угловимa. ЛЕД осветљење унутрашњости уређаја као и појединачних нивоа, са сигнализајом  за сваки  појединачни ниво. Аутоматско чишћење и одстрањивање каменца из парогенератора и унутрашњости уређаја, препознава ње запрљаности и и прилагођавање степена чишћења, мин. 7 нивоа  чишћења без надзора-чак и преко ноћи. Рад без омекшивача воде и додатног декалцирања. Сервисно дијагностички систем са аутоматским исписом грешке на дисплеју. Могућност одложеног кувања. ВДЕ сертификат којим се доказује да је пећница тестирана у складу са ЕН 60335-1:2010-11 и са ЕН 60335-2-42:2009-04 или одговарајуће и да испуњава све захтеве за употребу без надзора. СЕ сертификат или одговарајуће. Енергy Стар сертификат или одговарајуће. Сертификат произвођача ИСО 9001:2015 и ИСО 14001:2015 или одговарајуће. Материјал израде изнутра и споља нерђајући челик 304 (ДИН 1.4301). Лако отклоњиве шине, размак измеду шина  мин. 68 мм. Интегрисани ручни туш са повратном аутоматиком намотавања и аутоматиком за затварање воде. Могуће пуњење по дужини за 1/1;1/2;2/3;1/3; 2/8ГН. Прикључна снага минимум 37 Кw. Осигурачи 3x63А.Ширина 879 мм; Дубина 791 мм; Висина 1.782 мм (±2%)
	ком.
	1

	2.
	Електрична парно-конвекцијска пећница, капацитета  10x ГН 1/1;

Уређај за кување са режимом аутоматског кувања са мин. 7 процеса термичке обраде намирница.Интелигентни систем кувања, који препознаје актуелне услове у комори за термичку обраду намирница, величину, количину и стање производа. Аутоматско подешавање климе, температуре и времена термичке обраде.Систем истовреме припреме различитих јела , код мешовитог пуњена, и индивидуланим приказом сваког нивоа. Мануелно подешавање припреме са 3 режима: Врућ ваздух 300Ц до 3000Ц, Пара од 300Ц до 1300Ц; комбинација Пара–Врућ ваздух 300Ц до 3000Ц. Финисхинг. Могућност програмирања минимално 900 програма, сваки са по мин. 10 могућих корака. Екран контролне плоче у боји (ТФТ) високе резолуције са „Тоуцх сцреен“ функцијама и поједностављеним симболима због лакше употребе; Oдабир аутоматских процеса термичке обраде намирница једним додиром.  Дисплеј који се може конфигурисати на основу потреба корисника.Аутоматски избор сата и датума за почетак припреме. Исписи на дисплеју и упутства за употребу у уређају на српском језику.Приказ мин. 9 само-подешавајуцих радњи специфичних за корисника на дисплеју, за намирнице исте количине и тежине (слика, текст итд.). Функција за спору припрему великих комада меса. Минимум5 програма ферментације теста. Одређивање идеалног начина припреме намирница коришћењем сонде (и без ње) као и аутоматско одређивање напуњености уређаја. Функција приказа потрошње енергије за сваки појединачни поступак термичке обраде и на дневном нивоу. Аутоматско (или мануелно) подешавање влаге у кабинету уређаја  и самим намирницама до постотка (%) тачно за сваки производ. Брзо хлађење унутрашњости уређаја. Аутоматско предгрејавање пећнице пре сваког процеса припреме намирница. Сонда за мерење температуре са више мерних тачака  и аутоматском  корекцијом грешке, са држачем сонде за боље и прецизније позиционирање, и код течних, меких и веома малих производа. Могућност употребе и 3 појединачне сонде, свака са по мин. 2 мерне тачке. ХАЦЦП аутоматско документовање података и пренос преко УСБ прикључка (или повезано са рачунаром), ретроактивно мин. 10 дана уназад. Високо квалитетан парогенератор са регулатором паре који обезбеђује 100 % свежу пару, са аутоматским дотоком свеже воде, и са системом аутоматског чишћења каменца. Динамична расподела кружења ваздуха у кабинету, равномерно, и код комплетног пуњења са мин. 5 брзина обртаја вентилатора, могуће програмирање. Интегрисан систем центрифугалног одвајања вишка масноће, без потребе за коришћењем филтера за масноћу.Врата уређаја са трослојним стаклом, два унутрашња која је могуће отворити и са специјалним премазом  за рефлектовање топлоте. Скупљач конденза интегрисан у вратима са самосталним отицањем. Безконтакни контролни прекидач затварања врата, ручка на вратима са функцијом окретања лево/десно,  унутрашњост  кoморе без жлебова, са заобљеним угловимa. ЛЕД осветљење унутрашњости уреđаја као и појединачних нивоа, са сигнализајом за сваки  појединачни ниво. Аутоматско чишћење и одстрањивање каменца из парогенератора и унутрашњости уређаја, препознавање запрљаности и и прилагођавање степена чишћења, мин. 7 нивоа чишћења без надзора-чак и преко ноћи; Рад без омекшивача воде и додатног декалцирања. Сервисно дијагностички систем са аутоматским исписом грешке на дисплеју; Могућност одложеног кувања.  ВДЕ сертификат којим се доказује да је пећница тестирана у складу са ЕН 60335-1:2010-11 и са ЕН 60335-2-42:2009-04 или одговарајућеда испуњава све захтеве за употребу без надзора.СЕ сертификат или одговарајуће. Енергy Стар сертификат или одговарајуће. Сертификат произвођача ИСО 9001:2015 и ИСО 14001:2015 или одговарајуће. Материјал израде изнутра и споља нерђајући челик 304 (ДИН 1.4301). Лако отклоњиве шине, размак измеду шина  мин. 68 мм. Интегрисани ручни туш са повратном аутоматиком намотавања и аутоматиком за затварање воде. Могуће пуњење по дужини за 1/1;1/2;2/3;1/3 ГН. Прикључна снага минимум 18,6 кW.Осигурачи3x32А. Ширина 847 мм; Дубина 776 мм; Висина 1042 мм (±2%)
	ком.
	1

	3.
	Мултибакер за јаја са специјалним трилаx премазом димензија 530x325 мм, СЕ сертификат или одговарајући
	ком.
	    6

	4.
	Посуда гранит-емајл за печење, крчкање, кратко печење и печење пецива димензија 530x325 мм, дубина 60 мм.СЕ сертификат или одговарајући
	ком.
	  10

	5.
	Посуда гранит-емајл за печење, крчкање, кратко печење и печење пецива димензија 530x325 мм, дубина 20 мм.СЕ сертификат или одговарајући
	ком.
	10

	6.
	Корпа за фритирање типа ЦомбиФри или одговарајућа, димензија 530x325 мм, СЕ сертификат или одговарајући
	ком.
	10

	7.
	Плоча за печење и гриловање, са специјалним трилакс премазом димензија 530x325 мм.СЕ сертификат или одговарајући
	ком.
	10

	8.
	Грил решетка од нерђајућег челика 

димензија 530x325 мм. СЕ сертификат или одговарајући
	ком.
	5

	9.
	ГН посуда од нерђајућег челика инокс, 100 мм дубине ГН 1/1 са перфорацијом. СЕ сертификат или одговарајући
	ком.
	5


 6. НАЧИН ПРЕУЗИМАЊА КОНКУРСНЕ ДОКУМЕНТАЦИЈЕ:
Заинтересована лица могу преузети конкурсну документацију са Портала јавних набавки www.portal.ujn.gov.rs , сајту Јавних набавки МО и ВС www.nabavke.mod.gov. rs и интернет страници Наручиоца www.hotelitara.mod.gov.rs
7. КРИТЕРИЈУМ ЗА ДОДЕЛУ УГОВОРА:
Критеријум за доделу уговора је „најнижа понуђена цена“.Оцена најповољније понуде вршиће се на основу збирне цена без ПДВ-а, из обрасца понуде. 
Елементи критеријума, односно начин на основу којих ће наручилац извршити доделу уговора у ситуацији када постоје две или више понуда са једнаком понуђеном ценом

Уколико две или више понуда имају исту понђену цену, као најповољнија биће изабрана понуда оног понуђача чији је рок испоруке краћи .
Уколико ни након примене горе наведеног резервног елемента критеријума није могуће донети одлуку о додели уговора, наручилац ће уговор доделити понуђачу који буде извучен путем жреба. Наручилац ће писмено обавестити све понуђаче који су поднели понуде о датуму када ће се одржати извлачење путем жреба. Жребом ће бити обухваћене само оне понуде које имају једнаку најнижу понуђену цену исти рок  испоруке. Извлачење путем жреба наручилац ће извршити јавно, у присуству понуђача, и то тако што ће називе понуђача исписати на одвојеним папирима, који су исте величине и боје, те ће све те папире ставити у провидну кутију одакле ће извући само један папир. Понуђачу чији назив буде на извученом папиру ће бити додељен уговор. Понуђачима који не присуствују овом поступку, наручилац ће доставити записник извлачења путем жреба.

8. НАЧИН ПОДНОШЕЊА ПОНУДЕ И РОК:
Понуђач понуду подноси лично или путем поште у затвореној коверти на начин да се приликом отварању понуде може са сигурношћу утврдити да се први пут отвара. 

На полеђини коверте мора да се наведе тачан назив и адреса понуђача, број телефона и име и презиме особе за контакт. 
У случају да понуду подноси група понуђача, на коверти је потребно навести да се ради о групи понуђача и навести називе и адресе свих учесника у заједничкој понуди.

Понуђач подноси понуду препорученом пошиљком или лично на адресу: РСМО Војна Установа „Тара“, Бајина Башта, 31250 Бајина Башта.
 На коверти мора бити наведено:
''Понуда за јавну набавку добара, ЈН број 11/2018 -Набавка парно-конвекцијских пећница са пратећим посудама и прибором –- НЕ ОТВАРАТИ''
Понуда се сматра благовременом ако је у РСМО Војној Установи „Тара“ Бајина Башта ,31250 Бајина Башта, , спрат I, канцеларија Групе за кадровске, правне и опште послове, предата до 12.00. часова дана 15.10.2018. године. 
Наручилац ће, по пријему одређене понуде, на коверти, у којој се понуда налази, обележити време пријема и евидентирати број и датум понуде према редоследу приспећа. Уколико је понуда достављена непосредно наручилац ће понуђачу предати потврду пријема понуде. У потврди о пријему наручилац ће навести датум и сат пријема понуде.
Понуду коју наручилац није примио у року одређеном за подношење понуда, односно која је примљена по истеку дана и сата до којег се могу понуде подносити, сматраће се неблаговременом и вратиће се понуђачу неотворена, са назнаком да је поднета неблаговремено.

9. ВРЕМЕ, МЕСТО И НАЧИН ОТВАРАЊЕ ПОНУДА:
Јавно отварање понуда обавиће се истога дана  у 12.30 часова  по редоследу пријема понуда, у просторијама Наручиоца: РСМО ВУ „Тара“ Бајина Башта, на  Калуђерским барама.
10. УСЛОВИ ЗА УЧЕСТВОВАЊЕ У ПОСТУПКУ ОТВАРАЊА ПОНУДА:
Отварању понуда може присуствовати свако заинтересовано лице, а активно могу учествовати само овлашћени представници и законски заступници понуђача.
Уколико представници понуђача нису законски заступници понуђача,  дужни су да пре почетка отварања понуда Комисији за јавну набавку поднесу писмена овлашћења за учешће у поступку отварања понуда које гласи на особу која присуствује отварању понуда, у противном исти наступају као јавност и не могу предузимати активне радње у поступку отварања понуда.
Писано овлашћење мора имати заводни печат са бројем и датумом издавања, печат и потпис овлашћеног лица.
11.РОК ЗА ДОНОШЕЊЕ ОДЛУКЕ О ДОДЕЛИ УГОВОРА:
Одлука о додели уговора о јавној набавци биће донета у року од 8 (осам) дана од дана отварања понуда.
12. ЛИЦА ЗА КОНТАКТ:  
 Весна Тадић и Душко Милошевић, радним данима у времену од 08.00 до 12.00 сати на  факс: 031/593-504 и mail adresa: komercijala.vutara@mod.gov.rs и javnenabavke.vutara@mod.gov.rs.
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